SP BLS 4 VUP La n Mewnsa www.vitello-kochkultur.com

An der Schule 3 - 21335 Liineburg
20.05.2024 bis 26.05.2024

Vg?[[o

KOCHKU LTUR

Menu 1 Menu 2

Montag
20.05.2024
Pfingstferien
Dienstag
21.05.2024
Mittwoch Bratwurst mit Turbo-Pommes, SuRspeise mit Kompott
dazu Ketchup und Senf
22.05.2024
| G | M/L
Donnerstag Backfisch mit Kartoffelbrei, Kartoffelecken aus dem Ofen
Dillsauce und Mohrengemise mit Krauterquark und Salat
23.05.2024
| M/L,G,SE,F | SES
Freitag
54.05.9004 Freitagsbuffet

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe/Zutaten:

1 mit Konservierungsstoff 2 mit Antioxidationsmittel 3 mit Geschmacksverstarker 4 mit StiRungsmittel 5 mit StiBungsmitteln 6 mit einer
Zuckerart und SiRungsmittel 7 mit einer Zuckerart und SiiRungsmitteln 8 mit Zuckerarten und StRungsmittel 9 mit Zuckerarten und
SuRungsmitteln 10 enthalt eine Phenylalaninquelle 11 kann GbermaRig abfihrend wirken 12 mit Farbstoff 13 geschwefelt

14 gewachst 15 geschwarzt 16 mit Phosphat 17 mit Milchpulver 18 mit Molkenpulver 19 mit Milcheiweil® 20 mit Eiklar 21 unter
Verwendung von Milch 22 unter Verwendung von Sahne 25 chininhaltig 26 koffeinhaltig 49 Konserviert mit Thiabendazol

50 mit Nitritpokelsalz T Thermisiert




Spe’usem:mw Mensa

27.05.2024 bis 02.06.2024

Vg?[[o

KOCHKULTUR

Montag

27.05.2024

Dienstag

28.05.2024

Mittwoch

29.05.2024

Donnerstag

30.05.2024

Freitag

31.05.2024

Menu 1

www.vitello-kochkultur.com

An der Schule 3 - 21335 Liineburg
Telefon: (+49)3212 - 1142466

DE-OKO-034  Bio-Kontrollnummer

Menu 2

Hahnchenkeule mit Ofengemiise
und Rosmarin-Kartoffelspalten

Vegetarisches Schnitzel mit
Butterkartoffeln, Rahmsauce
und Gemiuse

M/L,G,E,SE

Gefligel-Wirstchen mit
Kroketten, Sauce und
Erbsengemiise

Dal-Curry mit roten Linsen
und Duftreis

G,M/L

Gyros mit Krautsalat, Sauce
und Fladenbrot

Tomatensuppe mit
Basilikum-Sahne-Pesto und
Ciabatta

SE,M/L,G

M/L,G,SE

Fisch aus dem Ofen,
mit Kartoffelgratin

Hackfleischauflauf & Kasekruste,
mit Chili und Creme fraiche

SE,G,M/L

SE,G

Freitagsbuffet

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe/Zutaten:

1 mit Konservierungsstoff 2 mit Antioxidationsmittel 3 mit Geschmacksverstarker 4 mit StiRungsmittel 5 mit StiBungsmitteln 6 mit einer

Zuckerart und SiRungsmittel 7 mit einer Zuckerart und SiiRungsmitteln 8 mit Zuckerarten und StRungsmittel 9 mit Zuckerarten und

SiRungsmitteln 10 enthalt eine Phenylalaninquelle 11 kann libermaRig abfiihrend wirken 12 mit Farbstoff 13 geschwefelt

14 gewachst 15 geschwarzt 16 mit Phosphat 17 mit Milchpulver 18 mit Molkenpulver 19 mit Milcheiweil® 20 mit Eiklar 21 unter

Verwendung von Milch 22 unter Verwendung von Sahne 25 chininhaltig 26 koffeinhaltig 49 Konserviert mit Thiabendazol
50 mit Nitritpokelsalz T Thermisiert




Spe’usewptaw Mensa

03.06.2024 bis 09.06.2024

Vgpdfo

KOCHKULTUR

Montag
03.06.2024

Dienstag

04.06.2024

Mittwoch

05.06.2024

Donnerstag

06.06.2024

Freitag

07.06.2024

Menu 1

www.vitello-kochkultur.com

An der Schule 3 - 21335 Liineburg
Telefon: (+49)3212 - 1142466

DE-OKO-034  Bio-Kontrollnummer

Menu 2

Schnitzel mit Rahmsauce und
Kartoffeln

Frihlingsrolle mit Asia-Gemise

G,E,M/L

G,SES

Hihnchen a la Creme mit
Kartoffelrosti aus dem Ofen

Spatzle-Kaseauflauf

| G,M/L M/L
Hot Dog Kartoffeltaschen mit
Krautercreme gefillt und
Rahmgemdise
| G M/LG

Hackballchen in Tomaten-
Gemusesauce und Kartoffel-
ecken

Kartoffel-Gemuise-Gratin mit
gebackenem Ei und Kase

G,M/L

E,G,M/L

Freitagsbuffet

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe/Zutaten:

1 mit Konservierungsstoff 2 mit Antioxidationsmittel 3 mit Geschmacksverstarker 4 mit StiRungsmittel 5 mit StiBungsmitteln 6 mit einer

Zuckerart und SiRungsmittel 7 mit einer Zuckerart und SiiRungsmitteln 8 mit Zuckerarten und StRungsmittel 9 mit Zuckerarten und

SuRungsmitteln 10 enthalt eine Phenylalaninquelle 11 kann GbermaRig abfihrend wirken 12 mit Farbstoff 13 geschwefelt

14 gewachst 15 geschwarzt 16 mit Phosphat 17 mit Milchpulver 18 mit Molkenpulver 19 mit Milcheiweil® 20 mit Eiklar 21 unter

Verwendung von Milch 22 unter Verwendung von Sahne 25 chininhaltig 26 koffeinhaltig 49 Konserviert mit Thiabendazol

50 mit Nitritpokelsalz T Thermisiert




Spe’usewptaw Mensa

10.06.2024 bis 16.06.2024

Vgpdfo

KOCHKULTUR

Montag
10.06.2024

Dienstag

11.06.2024

Mittwoch

12.06.2024

Donnerstag

13.06.2024

Freitag

14.06.2024

Menu 1

www.vitello-kochkultur.com

An der Schule 3 - 21335 Liineburg
Telefon: (+49)3212 - 1142466

DE-OKO-034  Bio-Kontrollnummer

Menu 2

Curry-Huhn mit Basmatireis

Veggi-Bratling mit Korriander-
Joghurtdip und Erbsen-Reis

M/L

M/L

Bratwurst mit Kartoffelsalat
oder Nudelsalat, Senf, Ketchup

SuRspeise mit
Kompott

G,M/L

M/L

Schweinesteak "Hawaii"
mit Pommes frites

Nuggets a la Soja, mit Reis und
Tomaten-Krautersauce

G,M/L

M/L

Fisch aus dem Ofen mit
Kartoffeln und Rahmgemise

Veggi-Burger mit Saucen,
Kase und Salat

SE,G,M/L,F

M/L,G

Freitagsbuffet

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe/Zutaten:

1 mit Konservierungsstoff 2 mit Antioxidationsmittel 3 mit Geschmacksverstarker 4 mit StiRungsmittel 5 mit StiBungsmitteln 6 mit einer

Zuckerart und SiBungsmittel 7 mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln 8 mit Zuckerarten und StiBungsmittel 9 mit Zuckerarten und

SuRungsmitteln 10 enthalt eine Phenylalaninquelle 11 kann libermaRig abfihrend wirken 12 mit Farbstoff 13 geschwefelt

14 gewachst 15 geschwarzt 16 mit Phosphat 17 mit Milchpulver 18 mit Molkenpulver 19 mit Milcheiwei3 20 mit Eiklar 21 unter

Verwendung von Milch 22 unter Verwendung von Sahne 25 chininhaltig 26 koffeinhaltig 49 Konserviert mit Thiabendazol

50 mit Nitritpokelsalz T Thermisiert




Aushangpflicht

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe/Zutaten:
1 mit Konservierungsstoff 2 mit Antioxidationsmittel 3 mit Geschmacksverstarker 4 mit SiRungsmittel 5 mit StiRungsmitteln 6 mit einer

Zuckerart und StRBungsmittel 7 mit einer Zuckerart und StuBungsmitteln 8 mit Zuckerarten und Stungsmittel 9 mit Zuckerarten und
SiRungsmitteln 10 enthalt eine Phenylalaninquelle 11 kann bei tbermaRigen Verzehr abflihrend wirken 12 mit Farbstoff 13 geschwefelt

14 gewachst 15 geschwarzt 16 mit Phosphat 17 mit Milchpulver 18 mit Molkenpulver 19 mit Milcheiwei3 20 mit Eiklar 21 unter
Verwendung von Milch 22 unter Verwendung von Sahne 25 chininhaltig 26 koffeinhaltig 49 Konserviert mit Thiabendazol

50 mit Nitritpokelsalz T Thermisiert

Kennzeichnungspflichtige Allergene
G Glutenhaltiges Getreide K Krebstiere E Eier, alle Arten von Ei F Alle Arten von Fisch, Fischdl EN Erdnlsse, Erdnussbutter, Erdnusspaste

S Sojasprossen, Sojasauce, Sojalecithin M/L Milch- und Milchprodukte/Lactose SF Schalenfriichte und alle Arten SE Sellerie Senf Senfkorner,

Senfsaat und Senfprodukte, Mostrich SES Sesamsamen, Sesammehl, Sesamdl und alle Produkte Sulf Schwefeldioxid/Sulfite L Lupine

W Weichtiere, wie Schnecken, Tintenfisch, Austern

Vitello

KOCHKULTUR

Kochkurse | Catering | Menlservice

www.vitello-kochkuitur.com
An der Schule 3 - 21335 Liineburg

Telefon: (+49)3212 - 1142466



